
Opti.Form® faz mais
Preservação poderosa com soluções de lactato

Suporte otimizado com a Corbion

A Corbion oferece experiência inigualável em preservação e 

segurança alimentar há mais de 90 anos. Ao apoiá-lo com uma 

variedade de ferramentas e assistência técnica, podemos 

ajudá-lo a colocar seu produto no mercado mais rapidamente.

• Modelo de Controle de Listeria Corbion: nossa ferramenta
de modelagem online que modela o crescimento de
patógenos e a vida útil de sua formulação

• Comparador de conservantes Corbion: indicadores
baseados em dados de mudanças e melhorias na inibição do
crescimento de deterioração

• Calculadoras de valor: permitem calcular o impacto do lucro
em seus resultados com base na vida útil adicional e nas
vantagens de rendimento de cozimento que nossas
soluções oferecem

Com o Opti.Form, você 
pode esperar:

� Segurança alimentar e extensão 
de vida útil

� Maiores rendimentos de 
cozimento, maior capacidade de 
fatiamento e diminuição da purga

Por que a Corbion?

� Provedora de soluções e parceira de inovação
� 90 anos de experiência em preservação e

segurança alimentar

� Player global com laboratórios de aplicação e
instalações de produção em todo o mundo

� Compreensão sólida das tendências globais de
consumo

� Compromisso com a inovação de soluções de
ingredientes sustentáveis

Desafios da indústria

As soluções Opti.Form de lactato de sódio, lactato de 

potássio e misturas de diacetato de sódio ajudam a carne, 

aves e outros produtos alimentícios a inibir o crescimento de 

Listeria Monocytogenes e outros patógenos, 

proporcionando proteção e segurança alimentar e 

prolongando a vida útil dos produtos. 

O portfólio de soluções Opti.Form é formulado para 

maximizar a eficácia antimicrobiana, ao mesmo tempo em 

que tem um impacto mínimo no sabor, prolonga a vida útil e 

melhora o rendimento, a purga e a textura de um produto 

acabado. Juntamente com um portfólio dinâmico de 

soluções de ingredientes, você pode aproveitar o modelo de 

controle de Listeria da Corbion, que fornece modelagem 

preditiva de sua aplicação e coloca seu produto no mercado 

mais cedo.

Sua solução para proporcionar mais vida útil

Vida útil significa coisas diferentes dependendo de um 

determinado produto e aplicação. Para a Corbion, vida útil 

significa preservar o seu produto para que ele permaneça 
seguro e adequado ao consumo final. Existem muitos 

fatores que podem afetar a vida útil em produtos de carne e 

aves. A equipe técnica da Corbion ajudará a fornecer as 

soluções certas para suas necessidades de formulação.

corbion.com/meatandpoultry



Solicite uma amostra grátis: corbion.com/samples Interessado nas soluções da Corbion: Visite corbion.com/meatandpoultry 

Suporte técnico: corbion.com/contact Entre em contato com a Corbion: 800-669-4092  

A Corbion é líder de mercado global em ácido lático e seus derivados e fornecedora líder de emulsificantes, misturas de enzimas funcionais, minerais, vitaminas e ingredientes de algas. Usamos 
nosso conhecimento único em fermentação e outros processos a fim de fornecer soluções sustentáveis para a preservação de alimentos e produção de alimentos, saúde e nosso planeta. Por 
mais de 100 anos, temos sido intransigentes em nosso compromisso com segurança, qualidade, inovação e desempenho. Com base em nosso profundo conhecimento de aplicações e 
produtos, trabalhamos lado a lado com os consumidores para fazer com que nossas tecnologias de ponta funcionem para eles. Nossas soluções ajudam a diferenciar produtos em mercados 
como alimentos, cuidados pessoais e domésticos, nutrição animal, produtos farmacêuticos, dispositivos médicos e bioplásticos. Em 2020, a Corbion gerou vendas anuais de € 986,5 milhões e 
teve uma força de trabalho de 2.250 FTE. A Corbion está listada na Euronext Amsterdam. Para mais informações: www.corbion.com

© 2021 Corbion. Todos os direitos reservados. Nenhuma parte desta publicação pode ser copiada, baixada, reproduzida, armazenada em um sistema de recuperação ou transmitida de qualquer forma por 
qualquer meio, eletrônico, mecânico, fotocopiado, gravado ou outro, sem permissão do editor. Nenhuma declaração ou garantia é feita quanto à veracidade de quaisquer dados, informações ou opiniões aqui 
contidas ou quanto a sua adequação para qualquer finalidade, condição ou aplicação. Nenhum dos dados, informações ou opiniões aqui contidas podem ser considerados para qualquer propósito ou razão. A 
Corbion se isenta de qualquer responsabilidade, danos, perdas ou outras consequências sofridas ou incorridas em relação ao uso dos dados, informações ou opiniões aqui contidas. Além disso, nada aqui 
contido deve ser interpretado como uma recomendação de uso de quaisquer produtos em conflito com as patentes existentes que abrangem qualquer material ou seu uso.
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Tempo (dias) a 39 ºF

Mais rendimento, menos 

purga com soluções Opti.Form

Ao contrário das soluções 

apenas de acetato, Opti.Form 

inclui lactatos para um 

rendimento de cozimento 

superior, conforme ilustrado 

aqui, com diferentes níveis de 

Opti.Form PD4, que melhora o 

rendimento de cozimento e 

diminui a purga com o 

aumento da concentração.

Um peso-pesado de 

preservação

O Opti.Form oferece uma 

variedade de opções de 

extensão de vida útil, 

conforme observado neste 

estudo de desafio de bolinhos 

de peixe, que mostra o efeito 

de soluções de ingredientes 

variados e níveis de uso para 

ajudar a alcançar a vida útil 

estendida que você deseja 

para seus produtos.

Efeito do Opti.Form no rendimento de cozimento e purga ao longo do tempo

Tempo (dias) a 4 ºC / 39 ºF
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Contagem total de placas em bolinhas de peixe

Controle (sem antimicrobianos) 

1% Opti.Form Pó Ace S50

2,5% Opti.Form PA15 Plus

1% Opti.Form Pó Ace S63
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