
Apelo universal dos snacks de carne

Por milhares de anos, podemos encontrar registros 
de snacks de carne sendo feitos e consumidos, uma 

vez que viajantes traziam carnes secas em longas 
viagens. Hoje em dia, os snacks de carne vêm em 
uma variedade de formas, sabores e embalagens, 
mas ainda dentro de propostas prontas para o 
consumo a qualquer momento.

Criações para atrair o consumidor

Dadas as preocupações dos consumidores 
provocadas pela pandemia global, talvez não seja 
surpreendente que o crescimento continue no 
segmento de snacks de carne. Seja na forma de 
palitos de carne, jerkies ou snacks, essas 
guloseimas com alto teor de proteína, que existem 
há séculos, são mais populares do que nunca.

Juntamente com as preocupações dietéticas e as 
demandas dos consumidores em torno de 
ingredientes mais simples e frescor duradouro, os 
produtores de snacks de carne podem buscar 
soluções de ingredientes que são uma vantagem 
clara e competitiva na categoria de snacks de 
carne.

corbion.com/meatandpoultry

Novas soluções para snacks de carne
Prolongue a vida útil e aumente o rendimento

• Aumente o rendimento para melhor 
desempenho do produto

• Alcance uma vida útil mais longa, 
mesmo para embalagens grandes e de 
várias porções

• Integre-se perfeitamente em suas 
formulações

• Aproveite a modelagem preditiva 
avançada e aumente a velocidade de 
lançamento no mercado

26%26%

Fonte: Pesquisa de Alimentação e Saúde 2020, International Food 
Information Council

38%38%

dos consumidores dos 
EUA lancham várias 
vezes ao dia e outro 
terço diz que lancha pelo 
menos uma vez 
diariamente.

relatam que 
ocasionalmente 
substituem as refeições 
por lanches.



Solicite uma amostra grátis: Visite corbion.com/samples Interessado nas soluções da Corbion: Visite corbion.com/meatandpoultry 

Suporte técnico: Visite corbion.com/contact Entre em contato com a Corbion: 800-669-4092  

A Corbion é líder de mercado global em ácido lático e seus derivados e fornecedora líder de emulsificantes, misturas de enzimas funcionais, minerais, vitaminas e ingredientes de algas. Usamos 
nosso conhecimento único em fermentação e outros processos a fim de fornecer soluções sustentáveis para a preservação de alimentos e produção de alimentos, saúde e nosso planeta. Por 
mais de 100 anos, temos sido intransigentes em nosso compromisso com segurança, qualidade, inovação e desempenho. Com base em nosso profundo conhecimento de aplicações e 
produtos, trabalhamos lado a lado com os consumidores para fazer com que nossas tecnologias de ponta funcionem para eles. Nossas soluções ajudam a diferenciar produtos em mercados 
como alimentos, cuidados pessoais e domésticos, nutrição animal, produtos farmacêuticos, dispositivos médicos e bioplásticos. Em 2020, a Corbion gerou vendas anuais de € 986,5 milhões e 
teve uma força de trabalho de 2.250 FTE. A Corbion está listada na Euronext Amsterdam. Para mais informações: www.corbion.com
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Portfólio de soluções de snacks de carne da Corbion 

Verdad® Opti Powder XM10

Nossa solução dois em um que atua em snacks de alta umidade:

• Proteção de origem natural contra mofo, levedura e bactérias sem comprometer o
sabor

• Perfil de sabor neutro a carnudo

• Permite um tamanho de embalagem maior para mais dias de uso do consumidor

• Tem bom desempenho em formulações com níveis mais altos de atividade de água

• Conveniência de pó para fácil medição e fabricação de salmoura

Verdad® Powder N30

Ingredientes simples protegem contra mofo e levedura em snacks de baixa umidade:

•  Permite um tamanho de embalagem maior para mais dias de uso do consumidor

• Conveniência de pó para fácil medição e fabricação de salmoura

Verdad® Powder N20

Aumenta o rendimento em até 3% e melhora a textura:

• Pó simples e fácil de usar

• O sabor neutro ao umami significa menos 
impacto na nutrição e no sabor

•  Retém a água, permitindo que os snacks 
de carne retenham mais umidade e 
alcancem maior rendimento




