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Sencillo, seguro y delicioso - estas son las cualidades que 
los consumidores buscan cada vez más en los productos de 
carne y aves. Su etiqueta de ingredientes  les indica cómo 
usted entiende su deseo por alimentos hechos con 
ingredientes familiares, y la experiencia gastronómica que 
ofrece da forma a su deseo de consumir su producto una y 
otra vez. Nuestras sólidas soluciones de conservación, 
basadas en procesos naturales, pueden ayudarlo a 
responder a todas esas necesidades de los consumidores.

El vinagre, producto del proceso natural de fermentación, 
es un ingrediente centenario utilizado por culturas de todo 
el mundo a lo largo de la historia. Este alimento básico de la 
cocina ayuda a mantener la seguridad de los alimentos al 
suprimir el crecimiento de patógenos, como la Listeria 
monocytogenes, y una amplia gama de bacterias de 
deterioro. La cartera de vinagres Verdad de Corbion ofrece 
a los procesadores una gama de vinagres líquidos y en 
polvo, incluidas opciones orgánicas y sin OGM, para cumplir 
con sus objetivos de formulación en una variedad de 
aplicaciones de carnes y aves.

El vinagre es una rica fuente de ácido acético, un conocido 
inhibidor de microbios y patógenos. En carnes listas para 
comer (RTE), se puede utilizar el Vinagre Verdad para  
aumentar la seguridad inhibiendo el crecimiento de Listeria 
durante más de 100 días. 

Soluciones tamponadas preservan la seguridad, 
la frescura y la calidad 

Las soluciones a base de vinagre Corbion también inhiben 
una amplia gama de organismos degenerantes, extendiendo 
la vida útil de la carne fresca, a menudo duplicando las 
expectativas de vida útil. Al tamponar nuestros vinagres, le 
ayudamos a preservar importantes cualidades 
organolépticas, al tiempo que protegemos sus productos 
contra las amenazas microbianas.

El taponamiento de nuestras soluciones para conseguir un 
pH lo más cercano posible al del sistema de la carne, ayuda 
a evitar cualquier efecto negativo que el vinagre pudiera 
tener sobre el sabor, la textura y el color del producto. 
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